
Sublime sintesi tra il Sangiovese e il 
suo cru di provenienza, San Lazzaro 
celebra lo sposalizio tra il vino e il suo 
territorio d’origine. L’omonimo cru 
si erge a 360 m s.l.m., beneficiando di 
un’esposizione sud-ovest. Le vigne, 
piantate nel 2006, poggiano su un 
terreno argilloso, con presenza di 
scheletro.

San LazzaroSan Lazzaro
Chianti Classico
Gran Selezione
DOCG



AREA DI PRODUZIONEAREA DI PRODUZIONE

Castelnuovo Berardenga. 

GRADAZIONE ALCOLICAGRADAZIONE ALCOLICA

14,5% Vol.

UVAGGIOUVAGGIO

100% Sangiovese

AFFINAMENTOAFFINAMENTO

18 mesi in grandi botti di rovere francese

NOTE DEGUSTATIVENOTE DEGUSTATIVE

Sprigiona un brillante color rosso rubino, ammantato di preziose

sfumature porpora. Il suo prelibato bouquet fruttato regala 

sontuosi aromi di amarena, lampone e vaniglia, distesi su di una 

soffice trama tannica che dona al vino un’incantevole persistenza, 

insaporita da una piacevole nota sapida.

ABBINAMENTIABBINAMENTI

Rende indimenticabili pietanze speziate, stufati saporiti, filetto al 

pepe verde, pancetta di vitello arrosto, tartufi e formaggi stagionati.

TEMPERATURA DI SERVIZIOTEMPERATURA DI SERVIZIO

18°C

FORMATIFORMATI

0,75 L


